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当社連結子会社のリニューアルオープン 

（京出汁おでん・青森地鶏 酒場 634 -MUSASHI- 新橋店）に関するお知らせ 
 

当社の連結子会社である株式会社ゴールデンマジック（本社：東京都港区、代表取締役社長：山本 勇太）

は、東京都港区新橋にて運営しております“やきとり○金 新橋２号店”を改装し、2019 年 10 月 16 日（水）

に“京出汁おでん・青森地鶏 酒場 634 –MUSASHI- 新橋店”としてリニューアルオープンすることとなりまし

たので、下記のとおりお知らせいたします。 

 

記 

会 社 名 株式会社ＤＤホールディングス 

代表者名  代 表 取 締 役 社 長  松村 厚久 

（コード番号：3073 東証第一部） 

問合せ先 上席執行役員 グループ経営企画本部長   斉藤 征晃 

電話番号 03-6858-6080（代表） 

[店舗名] 

京出汁おでん・青森地鶏 酒場 634 –MUSASHI-  

新橋店 

（キョウダシオデン・アオモリジドリ  

サカバムサシ シンバシテン） 

 

 

[所在地] 

東京都港区新橋２-11-１  

メナー新橋ビル B１F 

 

[最寄り駅] 

新橋駅（JR各線、その他路線） 

内幸町駅（都営三田線） 

 

[リニューアルオープン予定日] 

2019年 10月 16日（水） 

 

[坪数] 

33.75坪（82 席） 

 

[想定客単価] 

通常平均 3,500 円 

[コンセプト]  

 「京都」と「青森」というふたつの地域、「おでん」

と「地鶏」ふたつの美味しい食材というまさに同時に

二つのことを行う意味を持つ二刀流が楽しめるお店

をブランドコンセプトに掲げる新しいハイブリッド

酒場となります。 
 京出汁おでんは厳選素材に“利尻昆布”と“いりこ”

を使用した風味豊かな出汁でじっくり煮込み、旨味を

しみ込ませた上品な優しい味わいが特徴。また、青森

地鶏は宮内庁御用達である「青森シャモロック」をご

提供いたします。 
 店内は、それぞれの地域を彷彿させる和空間となっ

ており、少人数から大人数まで幅広いシーンでご利用

いただけます。 
 
[概要] 

 「酒場 634 –MUSASHI-」は、二つの地域の二つの名

物をキラーコンテンツとする株式会社ゴールデンマ

ジックの新業態であります。10月１日にオープンい

たしました西新宿店に続き、都内２店舗目となりま

す。 

 

[営業時間] 

16：00～23：30（LO 22：30） 

※2019年 10月 20日（日）、27日（日）、 

11月 4日（月・祝）、10日（日）は店休日となります。 

 

[今後の見通し] 

業績に与える影響は軽微であります。 

 

以 上 




